
Antipasti Entrate

Piatti

À partager

solo o in compagnia

Bruschetta de tomate, ail et basilic
8€

-
Petite calzone au provolone fumé, rostello  

et tomates confites
9,5€

-
Fritto misto de chipirons, gamberetti, 

acciuga sauce tartare
10€

-
Noisettes de polenta croustillante au parmesan, sauce 

tomate, origan et stracciatella
5€

-
Tagliere de charcuteries

13€
-

Tagliere de fromages affinés
13€

-
Tagliere mixte charcuterie et fromage

Salade Caesar au poulet
16€

-
Salade Caesar aux crevettes

18€
-

Tartare de bœuf 180 g à l’italienne, pommes allumettes au 
parmesan, huile de truffe

20€
-

Filet de bar, risotto de champignons, crème à l’estragon
20€

-
Escalope de veau milanaise, pappardelles sauce tomate

19€
-

Joue de bœuf braisée, carottes glacées, noisettes de 
polenta et son jus

18€

Carpaccio de bœuf, vinaigrette tartufata, roquette, 
croûtons, copeaux de Grana Padano

10€
-

Velouté de butternut, guanciale, burratina, graines 
torréfiées

8€
-

Caponata, œuf parfait, copeaux de jambon de pays, 
friture d’oignons

7€

(pour 2 personnes)
Camembert di bufala rôti au miel et origan, 

confiture d’oignons, pain toasté
18€

Plat signature
Chipolata tartufata (Maison Larroque), 

pommes allumettes à l’huile de truffe et au parmesan, 
jus au marsala

18€



Dessert à partager 
Pinsetta nutella banane caramélisées, 
boule de glace vanille, crème légère

10€

Pinsa
 Croquante, saine et goûteuse, la Pinsa Romana est 

préparée avec un mélange de trois farines : riz, blé et soja. 
Cette pâte, fermentée pendant environ 48 heures, est bien 
plus digeste et légère qu'une pizza. Hypocalorique, elle offre 

également un apport élevé en protéines.

Pinsa crudaiola, burratina, jambon de Parme, roquette 
(base tomate)

17€
-

Pinsa mortadella, pesto de pistache, stracciatella 
(base crème)

18€
-

Pinsa spinata piccante, poivrons marinés 
(base tomate)

15€
-

Pinsa tartufata, stracciatella, magret fumé, champignons
(basecrème)

19€

Pasta pia
Pasta pesto verde et noisettes torréfiées, burratina

17€
-

Linguine alla carbonara, guanciale croustillant, 
poivre noir

16€
-

Ravioles aux cèpes et magret fumé, 
copeaux de parmesan, sauce au vermouth

19€

Dolci
Fondant au chocolat, glace noisette, 

chantilly au mascarpone
9€

-
Zabaglione aux fruits frais, sorbet mandarine

9€
-

Entremets au marron, sorbet poire, éclats de meringue
9€

-
Tiramisu maison

9€
-

Café affogato
10€

Bambini
Pasta Jambon ou Pinsetta Margherita 

ou Pasta Bolognese
-

Glace ou  Moelleux au chocolat ou Tiramisu
12€

Fino a 12 anni 


